


Voorgerechten Klassiekers

BROOD VAN BAKKERIJ VERSLUIS MET DIPS STEAK TARTAAR
met zachte kruidencréme en olijventapenade STEAK TARTAAR GROOT
GROVE MOSTERDSOEP CARPACCIO
met knoflookcroutons, spekjes en brood
CARPACCIO GROOT
HUISGEROOKTE ZALM
met rode ui compote en honing-mosterd-dille dressing VISPROEVERIJ (VANAF 2 PERS.)
Gerookte paling, Hollandse garnalen, huisgerookte
TARTAAR VAN GEPOFTE BIET zalm, crostini's van ciabatta en remouladesaus

met remouladesaus, radijs en dille

HOOfdgEl‘EChten HEB JE DIEETWENSEN, ALLERGIEEN

Geserveerd met frietjes OF VRAGEN OVER EEN GERECHT?

Meld dit aan onze medewerkers, dan helpen we je
SATE graag verder!
van kippendijen geserveerd met satésaus, gebakken uitjes, atjar,
seroendeng en kroepoek

BOCKBURGER e
met jong belegen kaas, baconconfiture, van de houtSkOOIgrl“
truffelmayonaise, rucola en geserveerd met koolsla Geserveerd met frieten en saus naar keuze

VARKENSHAAS
VEGAN BOCKBURGER 200 gram
met vegan cheddar, uienconfiture, truffelmayonaise,
rucola en geserveerd met koolsla ;(g(:'FSPICANHA

gram

ZALMMOOT RIB-EYE
met orzo-pasta, spinazie en pesto 220 gram
GEBAKKEN DORADE TOURNEDOS
geserveerd met seizoensgroenten en witte wijn saus 180 gram

KOGELBIEFSTUK

200 gram
Desserts S

MIXED GRILL (300 GRAM)
CREME BRULEE varkenshaas, kogelbiefstuk, rib-eye en twee
van mokka en vanille sauzen naar keuze
SORBET wij serveren al het viees van de grill medium-rare, tenzij
huisgemaakte kiwi-, perzik- en watermeloenijs met crumble anders gewenst.
van rood fruit
DAME BLANCHE
met huisgemaakt vanille-ijs, chocoladesaus en slagroom ’

Extra’s

APPEL TARTE TATIN

geserveerd met huisgemaakt vanille-ijs en karamelsaus .

frisse salade met cherry tomaat, komkommer, zoetzure
CHIMAY POTEAUPRE UIT DE OVEN rode ui, soja-sesam dressing en knoflookcroutons
Belgische trappistenkaas met boerenjongen, geroosterde

brioche en huisgemaakte rozemarijn-honing GEBAKKEN SEIZOENSGROENTEN

GEBAKKEN UIl, SPEK, PAPRIKA EN CHAMPIGNONS



